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GAP/GAPENCAIS

LAuberge de Pelleautier
pour un mariage de feu!

il y a un événement a ne pas négliger, c'est
bien son mariage.

Pour optimiser les bons choix et vous guider :

Frédéric, Chef du restaurant I'Auberge de

Pelleautier, prend en charge I'organisation des

prestations.

Votre repas sera l'image de marque de votre

noce: de I'apéritif au dessert, sous forme

de lunch, banquet, repas de bonne cheére
traditionnelle, gastronomique, originale ou
exotique et bien d'autres variantes.

Particuliérement bien placée a 5 km de la sortie

de Gap, I'Auberge de Pelleautier, répond a

toutes vos exigences :

-Panorama exceptionnel sur la vallée et la
montagne de Céiise,

- Places de parking en nombre,

-Espace extérieur ludique : terrain de boules,
espaces jeux pour les enfants, propice aux
apéritifs festifs dans le cadre de verdure.

Autres points forts : le choix entre les deux

salles d'accueil situées dans la méme structure :

-Le Restaurant,

-La Salle de réception avec sa scéne pour
ajouter des animations variées. (Pour cette

derniére), elle vous est louée du vendredi au

dimanche vous donner le temps de l'installer
et la décorer.

En prestations repas, Karine et Fred s’adaptent
au style de votre mariage.

Buffets froids, chauds ou mixtes, organisés
dans un espace convivial ou service a table
(al'assiette).

Chagque plat est fait maison, venu directement
a température idéale de la cuisine de Fred.
Le tout pour le régal des convives avec un
timing coulé dans I'ensemble de la féte.

Son professionnalisme et son savoir-faire, Fred
I'a acquis dans les grandes fétes organisées
du cété de Saint-Tropez pour des célébrités
nombreuses et exigeantes.

Et nulne s’y trompe. Laréputation de I'Auberge
de Pelleautier est synonyme de belles noces.
A une seule condition : celle de réserver au
plus tét et avoir ainsi le temps d’élaborer, avec
Karine et Fred, des moments inoubliables.
Devis et Visites sur demande.

Karine et Frédéric,

LAuberge de Pelleautier,
Le Village, 05000 Pelleautier

04 92 57 92 65
aubergedepelleautier@wanadoo.fr
Ouvert 7/7j a midi
vendredis et samedis soirs.

056334636



